
 

 

Aktionstage im Letzten Hieb 

Alle Gerichte für 14,50 Euro 

 

 

 

 

  

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Jeden Mittwoch: Schnitzeltag 

Paprikaschnitzel 
Schnitzel natur | Paprikarahmsoße 

 

Pfefferschnitzel 
Schnitzel natur | Pfefferrahmsoße 

 

Münchner Schnitzel 
Senf-Kren-Panade 

 

Cordon bleu 
Schnitzel gefüllt mit Kochschinken und Käse 

 

Schnitzel Wiener Art 
Der Klassiker  

 

Schnitzel Spessart                
Schnitzel | geschmolzene Zwiebeln 

Champignonrahmsoße 

 

Sellerie-Knusperschnitzel      
Paniertes Sellerieschnitzel 

 

 

Jeden Freitag: Burgertag 

Zu allen Schnitzeln servieren wir Pommes frites. 

Dazu eine Variation an Blatt- und Rohkostsalaten    4,20 

Funky Falafel Burger      
Selfmade „Sepia Bun“ | Falafel Patty  

Salat | Gurke | Tomate | Feigenmayo 
 

 

Cheeseburger 
Selfmade Bun | Rind-Patty | Cheddar  

Salat | Essiggurke | Hamburger-Sauce 

 » Fleischlos mit Beyond Meat-Patty erhältlich     
 

Black Tiger Burger 
Selfmade „Sepia Bun“ | Garnelen im Backmantel 

Salat | Granatapfelkerne | Wasabi-Dip 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Rinderfetzenburger 
Selfmade Bun | Streifen von der Rinderhüfte 

Salat | Gurke | Tomate | BBQ-Sauce 

 

 
 

 



 

 

 

Frische aus Main-Spessart  

im „Letzten Hieb“ 

 

 

 

Unsere Küche unter der Leitung von Küchenchef Thomas Heidl bietet Ihnen 

„Frische aus Main-Spessart“. 

Dabei verwenden wir Produkte der hiesigen Landwirtschaft von unseren 

Direkterzeugern. Regionale- und internationale Spezialitäten für Sie pfiffig 

zubereitet. 

Dazu genießen Sie korrespondierende Weine aus besten fränkischen Lagen. 

Schön, dass Sie unser Gast sind. 

 

5 GUTE GRÜNDE FÜR DIE „FRISCHE“… 

…Transparenz bei Herstellung & Verarbeitung der Lebensmittel 

…Kurze Transportwege für mehr Frische   

    & weniger klimaschädliches CO2 

…Stärkung unserer Region 

…Erhalt der regionalen Artenvielfalt 

…Erhalt und Gestaltung der heimatlichen Kulturlandschaft



 

Für eine Umbestellung von Beilagen erlauben wir uns, einen Betrag von 1,50 zu berechnen. 

Der Nettobetrag wird vollständig an den Freundeskreis Brasilien e. V. in Rio de Janeiro gespendet, welchem Kindergärten, Schulen und 

Krankenhäuser in sozial schwachen Regionen angehören. 

Salatpizza »Italienisch«        14,80 
Mozzarella | Kirschtomaten  

Salat der Saison | frischer Basilikum   

Olivenöl | Balsamicoessig                

 

Griechischer Art         13,80 
Schmand | Schafskäsewürfel  

Zwiebelringe | Oliven 

 

 

 

 

 

 

Salate der Saison auf hausgebackenem Pizzabrot 

Wählen Sie aus folgenden Variationen: 

 

 

 

  

 

 

 

 

Frisch im Pizzaoffen gebacken 

Unsere Flammkuchenböden werden mit Dinkelmehl hergestellt. 

  

 

 

 

 

 

 

 

  

Salatkarte 

Salatpizza »Griechisch«        14,80 
Schafskäse | Oliven | Tomate | Gurke 

Salat der Saison | Olivenöl | frische Zitrone 
 

 » Dazu Thunfisch          +3,00 

Salatpizza »Steirisch«  15,80 
Backhendlstreifen | Tomate | Gurke  

Salat der Saison | Kürbiskernöl | Kürbiskerne 

Flammkuchen 

Elsässer Art    12,80 
Schmand | Speckwürfel | Lauchzwiebeln | Käse 

Süßer Apfel        10,80 
Schmand | Apfelringe | Rosinen | Zimtzucker 

Vegan             13,80 
Veganer Käseaufstrich | Zwiebeln | Oliven  

Rucola 

 

Italienischer Art         13,80 
Schmand | Mozzarella  

Kirschtomaten | Rucola 

 

Gebackene Champignons       14,80 
Champignons im Knuspermantel  
Bunter Blattsalat | Kirschtomaten | Gurke 

Gemüse der Saison | Olivenöl | frische Zitrone 



 

Für eine Umbestellung von Beilagen erlauben wir uns, einen Betrag von 1,50 zu berechnen. 

Der Nettobetrag wird vollständig an den Freundeskreis Brasilien e. V. in Rio de Janeiro gespendet, welchem Kindergärten, Schulen und 

Krankenhäuser in sozial schwachen Regionen angehören. 

Vegetarisch und Vegan     

 

 

fränkische KOCHKUNST 

FRISCHE produkte 

 

 

 

Für unsere kleinen 

Gäste: 

 

Hiebs Klassiker 

Currywurst 180g (pikant)  12,90 
Hausgemachte Currysauce | Pommes frites 

Für unsere kleinen Gäste 

Kleines Schnitzel   7,50            

nach Wiener Art     
Pommes frites | Ketchup  

Kloß mit Soß    4,00 
 

 

Variation an frischen Blatt- und 4,20 

Rohkostsalaten 
Hausdressing   

Portion Pommes frites  4,00 
Ketchup | Mayonnaise 
 

Fränkisches Schweineschäufele 19,90 
Klöße | Blaukraut 

Kräuterkäsespätzle      14,90 
Bergkäse | Rahm | Salatgarnitur 

Rindergeschnetzeltes  21,90 
Pfefferrahmsauce | Spätzle 

Schnitzel Spessart   17,90 
Champignonrahm | geschmolzene Zwiebeln 

Pommes frites 

Schnitzel „Wiener Art“   15,50 
Pommes frites 

Rinderkraftbrühe   5,90 
Käspressknödel | Gemüseeinlage  

Tomatensuppe   5,90 
Sahnehaube | Brotcroûtons 



 

 

Vanilleeis    7,90 
Kürbiskernöl | Kürbiskerne | Sahne 

Dessert 

Kaiserschmarrn   9,90 
Apfelkompott 

Vegetarisch und Vegan     

Apfelküchle                  8,50 
Vanilleeis | Sahne 

Gnocchi Gratinata      14,90 
Tomatensauce | mit Käse gratiniert 

                  

 

 

FRISCHE aus main-spessart  

original aus FRANKEN 

 

 

 

 

  

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

  

 

 

Garnelenpfanne   23,90 
Garnelen | Penne | Kirschtomaten 

Rucola | frische Kräuter 

Eisvariationen             je 1,80 

Vanille | Schokolade | Erdbeere | Walnuss | Pistazie 

 » Dazu Sahne                                    0,90 

 

Empfehlungen 

Gefüllte Hähnchenbrust  19,90 
Getrocknete Tomaten | Mozzarella | Basilikum 

Penne | Tomatensauce 

Backhendl (Brust und Schlegel) 18,90 
Kartoffelsalat | Kürbiskernöl | Kürbiskerne 

          

 

Schweinenackensteak  16,90 

in Biermarinade 
Geschmolzene Zwiebeln | Dunkelbiersauce | Wedges 

          

 

Bierbratel vom Schweinebauch 17,90 
Kartoffelsalat | Dunkelbiersauce 

          

 

Auberginenauflauf   16,90 
Rinderhackfleisch | Fladenbrot | mit Käse gratiniert          

 

Krautschupfnudeln   14,90 
Sauerkraut | Schupfnudeln | Speckwürfel 

Veganer Spinatstrudel          15,20 
Tomatensauce 



 

 

 

 

 

    

   

 

 

 

 

Jeden Donnerstag (außer an Feiertagen)  

Schlachttag im „Letzten Hieb“ 

Ab 10:00 Uhr  

  frisches Kesselfleisch mit Brot 8,90 

Ab 11:30 Uhr servieren wir Ihnen unsere 

  „Original fränkische Schlachtschüssel“ 
mit Kesselfleisch, hausgemachten Blut- und Leberwürsten, 

Kartoffelpüree und Sauerkraut 13,90 

- keine kleinen Portionen möglich - 

                                                                                          

Hausgemachte Blutwurst und Leberwurst  
mit Kraut und Püree   7,90 

 

Fränkische Bratwürste  
auf Sauerkraut und mit hausgemachtem Schwarzbrot   8,90 

 

Die Familie Imhof wünscht Ihnen guten Appetit! 

 

Tradition seit 1955 


